Annexe Lot 2 Surgelé

Famille de Unité - *
n ) L Qualité Sera
Référence |produits . P Conditionnem |d'achat . .
Produits Caractéristiques L Egalim hors
DAP ent
Sous attendue bio
famille
2-001 Crépe au fromage 50% garniture a I'emmenthal Pcde50g MD
w
2-002 @ Crépe champignons 50% garniture aux champignons Pcde50g MD
2-003 E Croisillon dubarry 44% de garniture dont purée de chou fleur Pcde70g MD
2-004 Feuilleté fromage Cru, 30% garniture Pcde65g MD
2-005 Burger Potatoes P'réparation a base de viande de beeuf recouverte Pcde170g MD
d'emmenthal entre deux galettes de pomme de terre
B tte de 2
2-006 Brandade de morue 21 % de poisson k;rque eae ™MD
2-007 Beignet de poisson blanc préfrit 49% de poisson enrobé de pate a beignet Pcded0g ™MD
2.008 Cheese burger 36 % de préparation a base de viande de boeuf dont 18% Pcde 125 g MD
de boeuf.
2-009 Chou farci cuit sans porc 50 % de farce Pc de 160g MD
. . Préparation a base de viande de volaille 55% , sans peau,
2-010 Cordon bleu de dindonneau cuit Pcde 125 MD
10 % de fromage 10% jambon de dinde, 25% panure cade &
2-011 Courgette farcie sans porc 40 % de farce Pc de 170g MD
2-012 Endives au jambon de dinde Endive cuite 80 g, jambon de dinde 40g Pcde120g MD
2-013 8 Fish burger 40% chair de poisson hachée panée Pcde125g MD
£ B tte de 2
2-014 = g Hachis Parmentier purée, 25% de viande de beeuf cuisinée k;rque ede MD
c o
= o
2-015 [y ] Lasagnes aux saumons 16% minimum de saumon ; 30% pates a lasagnes ~ E MD
© o =
- o 16% minimum de viande de beceuf cuisinée ; 30% pates a © 2
2-016 s o Lasagnes bolognaises sans porc § o P L w & MD
o lasagnes g~ @
S . e s . =
15% de viande de boeuf cuisinée et 28% d'aubergines <3 €
2-017 g Moussaka - 0 & 3 § MD
£ cuisinés >
2-018 2 Nems sans porc 30% galette , 70% de farce dont 22% de poulet Pcde55g 8 MD
S 50% de filet de poulet (sans peau) enrobé de pate a g
2-019 S Nuggets de filet de poulet cuit ,° P ( peau) P Pcde20g < MD
o beignet g
2-020 8 Rissolette de veau 75% farce de veau dont 19% de viande de veau Pcde120g E MD
=
a Mélange de riz, petits pois, carottes, oignons, ceuf,
2-021 Riz cantonnais a la dinde et aux crevettes s o P P - » Olgl ! ! Sachet de 2,5kg MN
crevettes et jambon de dinde.
2-022 Tomate farcie précuite sans porc 70% tomate , 30% farce dont 15% de viande Pcde160g MD
2-023 Tortellinis a la viande sans porc Pates farcies au beeuf, sans porc. Sachet de + ou MD
2-024 Tortellinis au fromage Pates farcies a la ricotta et aux épinards 2kg MD
2-025 Tortillas aux oignons 50% pomme de terre, ceufs liquide, oignons Pcde125g MD
2-026 Crépe au fromage 50% garniture a I'emmenthal Pcde150g MD
2-027 @ Crépe champignons 50 % garniture aux champignons Pcde150g MD
2-028 % Croq ceuf / jambon de dinde Minimum 30% ceuf et 23% dinde Pcde125g MD
2-029 o Croque monsieur base porc environ 14% de porc Pcde140g MD
o
2-030 :§ Croque monsieur sans porc 30% de volaille Pcde140g MD
2-031 g Feuilleté de poisson 40% de garniture Pcde110g MD
<« P P
a Apx s - . Pate précuite, nappé d'une sauce tomate 35% , format
2-032 Fond de pate a pizza précuit tomaté Pc de 830grs MD
g P plzzap gastro 500 X 300 mm s
=] Pate cuite, garniture 46% . dont jambon, fromage et
2-033 ® Pizza royale cuite u.| » garnitu § J ! 8 Carton de 4 pcs MD
H champignons. Format gastro 500 X 300 mm
2-034 @' Quiche au saumon 70% garniture dont minimum 6% de saumon . Pcde =~200g MD
2-035 o Quiche lorraine 70% garniture ; Sans entame. Bande de 1 kg MD
2-036 Quiche lorraine 70% garniture Pcde =~200g MD
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2-037 « |Tarte au fromage 70% garniture ; Sans entame. Bande de 1 kg
2-038 g % Tarte aux fromages 70% garniture Pcde 200 g
2-039 'f:': § Tarte aux poireaux 70% garniture dont 22% de poireaux; Sans entame. Bande de 1 kg
2-040 § :§ Tarte aux poireaux 70% garniture dont 19% de poireaux Pcde 200 g
2-041 ‘g g Tarte thon tomate 70% garniture dont 13% de thon; Sans entame. Bande de 1 kg
2-042 e Tarte aux légumes d'été 70% garniture dont courgette, poivrons et aubergine. Bande de 1 kg
2-043 Ail haché Sans additif ; origine UE Sachet
2-044 - Ciboulette Sans additif refermable 250
2-045 g Echalotes hachées Sans additif asoog
2-046 -E Oignons émincés Selon la fiche du fabricant iZChet de25

8 Sachet
2-047 Persil haché Sans additif refermable de

250 3500 g

2-048 Aubergine grillée Tranche d'aubergine grillées Sachet de 1kg
2-049 Brunoise de légumes Petits dés de 4 légumes
2-050 Carottes en rondelles Coupe lisse
2-051 Carottes jeunes Selon la fiche du fabricant
2-052 Champignons émincés Champignons de Paris
2-053 Choux Bruxelles Selon la fiche du fabricant
2-054 Choux fleurs en des Choux taillés pour la réalisation de gratin
2-055 @ Cotes de blettes Selon la fiche du fabricant w
2-056 E Epinard branche Selon la fiche du fabricant }i
2-057 g Flageolets verts Selon la fiche du fabricant E
2-058 Eo Haricots beurre fin Selon la fiche du fabricant E
2-059 - Jardiniére de légumes Sans féculent §
2-060 Julienne de légumes Selon la fiche du fabricant
2-061 Légumes couscous avec pois chiche 6 légumes .
2-062 § Mélange garniture de légumes sans féculents Selon la fiche du fabricant
2-063 *2 Mélange mexicain Selon la fiche du fabricant
2-064 H Mélange pour potage 6 légumes .
2-065 © Petit pois tres fin Selon la fiche du fabricant
2-066 Petits pois et carottes jeunes Selon la fiche du fabricant
2-067 5 Poélée garniture élaborée base haricot / Type méridionale

£ poivrons »
2-068 3 :—"’oélée garniture élaborée base Type Printaniére: légumes + pdt. 2‘

- eghljrﬁes/pomme ,de terr]e 3
2-069 ﬁ lPloeIee garniture élaborée base Type paysanne: pommes rissolées, carottes, haricots verts E

= égumes/pomme de terre S
2-070 2 Poslée garniture poissons t')éFonnets de carottes, carottes jaune, tomate cerise, «

épinards

2-071 Poireaux rondelles Selon la fiche du fabricant
2-072 2 Poivrons en dés Bicolor o
2-073 5] Poivrons en lamelles Bicolor :f;
2-074 é Purée de carottes Selon la fiche du fabricant §
2-075 En Purée de potirons Selon la fiche du fabricant %
2-076 = Ratatouille Selon la fiche du fabricant &
2-077 Salsifis Selon la fiche du fabricant

1 carton, selon quantité fabricant
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2-078 Brocolis cuits Selon la fiche du fabricant MN
2-079 Choux fleur fleurette cuit Selon la fiche du fabricant MN
2-080 Courgettes cuites Selon la fiche du fabricant MN
2-081 2 Duo de carottes cuites Selon la fiche du fabricant o MN
2-082 z Garniture élaborée base asiatique Selon la fiche du fabricant f,,i MN
2-083 g Garniture élaborée base brocolis Selon la fiche du fabricant E § MN
2-084 ~§° Garniture élaborée base orientale Selon la fiche du fabricant E § MN
2-085 " Haricots verts tres fins cuit Selon la fiche du fabricant § :‘g MN
2-086 g Lentille verte au naturel Selon la fiche du fabricant E MN
2-087 ‘é Macédoine de légumes cuite Selon la fiche du fabricant 3 MN
2-088 g Frites bi-température Précuites, coupe 9 x 9 é MD
2-089 Frites four Précuites, coupe 10 x 10 :~ MD
2-090 Gnocchi de pomme de terre Pomme de terre et semoule de blé sans conservateur Sachet 2kg ‘g MN
o
2-091 " Pommes de terre duchesse Selon la fiche du fabricant » - MD
2-092 %:: Pommes de terre noisette Selon la fiche du fabricant j.,i MD
2-093 E Pommes de terre potatoes Selon la fiche du fabricant E MD
2-094 b Pommes de terre rissolées Selon la fiche du fabricant ; MD
2-095 Pommes de terre sautées rondelles Selon la fiche du fabricant é MD
2-096 Pommes potatoes "assaisonnées" Selon la fiche du fabricant < MD
2-097 Brochette de poisson 100 % de filet de poisson blanc, sans arétes Pcde140g MD
2-098 Calamars a la romaine précuit Préfrit 2 MD
2-099 5 Cocktail de fruits de mer Précuit g 2 . MD
2-100 E Crevettes décortiquées Cuites, cal 200/300 ] § MD
2-101 E Crevettes entiéres nordiques Cuites, cal 90 /120 Carton de 5 kg ;':; MD
2-102 ‘g Corole de sole tropicale a la fécampoise Filet de sole 50%, mousseline poissons crevettes Pc de 140grs % MD
2-103 g Lamelle encornets Cru avec peau Bloc de 1 kg § MD
2-104 o Moule coquille entiére Lavées, épurées, calibre 80/100 § MD
A s ) - Sachet de 1 kg ]
2-105 Moule décoquillée cuite Cuite, calibre 300 / 500 s MD
2-106 Quenelle de brochet cuite, brochet 13% . Pcde40g ‘g MD
2-107 " Aile de raie Sans peau =~ 5kg - MD
2-108 5 g Filet de tilapia ou dorade sebaste a préciser Leﬁcandidat précisera la variété proposée. Sans peau; sans = 5kg MD
] Freli = arétes
2-109 E < Filet de perche du Nil Sans peau = 5kg MD
2-110 £ Cubes de poisson blanc 100% filet de poisson blanc ; sans arétes Pcde25g MD
2-111 E Cubes de saumon 100% filet de saumon ; sans arétes Pcde25g MD
2-112 © é Filet de colin-lieu Plein filet ; sans arétes, sans peau Pcde~120g MD
2-113 ‘g Filet de hoki Plein filet ; sans arétes, sans peau Pcde=~110g E MD
2-114 ‘_9.' Filet de merlu blanc Plein filet ; sans arétes, sans peau Pcde=~120g E MD
2-115 § Dos de cabillaud Plein filet ; sans arétes, sans peau Pcde=120g "E MD
2-116 § Pavé de saumon Plein filet ; sans arétes, sans peau Pcde~120g é MD
2-117 ﬁ Saumonette Portion de saumonette sans peau Pcde~140g § MD
el <
2-118 Filet de poisson blanc: a préciser 5utre espﬁfce que {es variéltés'indiquées s}" les autres Pcde=130g §_ MD
lignes de filet portion. Plein filet ; sans arétes, sans peau H
2-119 Filet de colin meuniére Préfrit, sans arétes, 80% . de filet de colin (100% filet) Pcde =~100g § MD
2-120 .§ g Filet de merlu meuniere Préfrit, sans arétes, 80% . de filet de merlu (100% filet) Pcde=100¢g MD
g8
2-121 Filet de hoki pané Cuit ; 70% . de filet de hoki (100% filet) , 30% d'enrobage |Pcde =~120g MD
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2-122 Boeuf égrené 100% pur beeuf haché cru, 15 % de MG. Sachet de 1 kg . MD
n - ; - - =
4] Viande d'agneau 20% , viande de mouton 20%, viande de €
2-123 B Boulette d'agneau Pc de 30 MD
£ 8 volaille 16%, 15% de MG max & S,
c
2-124 8 Boulette de boeuf 70% de boeuf, 15% de matiere grasse Pcde30g § 8 ™MD
T =
2125 & |[steak haché VBF, Pur boeuf, 15% de MG Pcde120g Z3 MD
2-126 E Steak haché précuit 100grs VBF, Pur boeuf 15% de MG Pcde100g £ ™MD
s P <]
Steak hach t 70, Pour hamb ©
2-127 eak haché précuit 70grs (Pour hamburger |\ o oo f 159 de MG Pcde70g - MD
maison)
2-128 Brochette de volaille Pure viande Pcde135g MD
2-129 Brochette de volaille orientale Viande de dinde 55% . Pcde140g MD
2-130 Cuisse de lapin Selon la fiche du fabricant MD
© N y " Pcde 170 a 220
2-131 Cuisse de pintade Selon la fiche du fabricant max MD
2-132 Cuisse de poulet déjointée Selon la fiche du fabricant MD
Pcde 130 a 150
2-133 Escalope de dinde Coupé dans le filet ; 100% viande gc € a MD
Cuite, 70% . d'escalope de dinde reconstituée enrobée de
2-134 Escalope de dinde viennoise ? P Pcde125g MD
panure
2-135 Foie de boeuf Tranché Pcde130g MD
()] Pcde1,732,.2
2-136 ‘5 Gigot d'agneau Désossé sans crosse k; e L/a MD
2 -
2-137 S Hamburger de veau 70% de veau . Pcde100g § MD
2-138 8 Haut de cuisse de poulet Déjointée Pcde160g .,'.:; MD
Cube de 40 a b}
2-139 P Joue de beeuf Parée, sans gras, taillé en cube 6; ; e £ MD
=1 ©
2-140 H Merguez Beeuf mouton, boyau naturel, sans porc Pcde50g ES MD
— c
> Epaule d 9 é é & d' o
2.141 Palette 3 la diable paule de porc 68%, parée, saumuré, enrobé d'une sauce Pcde = 3 kg s MD
moutarde 32% o
2-142 Paupiette de veau Sans poreg, ficelée, veau 25% , farce 75 % Pcde 140 g £ MD
©
2-143 Paupiette de volaille Sans poreg, ficelée, volaille 25% , farce 75 % Pcde 140 g S MD
2-144 Pavé du fromager Selon la fiche du fabricant Pcde125g MD
2-145 Petit salé cuit Selon la fiche du fabricant Pcde 150 g MD
2-146 Pilons de poulet Selon la fiche du fabricant Pcde 100 g MD
2-147 Poitrine de veau farcie nature sans porc Selon la fiche du fabricant Pcde 2 kg MD
2-148 Quenelle de volaille Cuite, viande de dinde 13% . Pcde40g MD
2-149 Rognons de boeuf Coupés en dés Carton de 5 kg MD
2-150 Sauté d'agneau Sans os, sans peau, dégraissé Pcde60g MD
2-151 Sauté de canard Sans os, sans peau Pcde90g MD
2-152 Sauté de dinde Sans os, sans peau, non saumuré Pcde60g MD
2-153 Sauté de lapin En morceaux désossés Pc50a70g MD
2.154 5 Allumette végé fumées A base de protéine de pois et de blé Mini 24grs de protéines et 2,2k .
° max 5g MG pour 100grs s MN Accro
" 2 = " YT = £
2.155 g @ Boulette de pois et blé A base de protéine de pois et de blé Mini 18grs de protéines et P de 90grs 5 ou
= oo max 16g MG pour 100grs el P
5 - a A base de protéine de pois et de blé Mini 15grs de protéines et 2 équivalent
2-156 = © o ¢ |Boulette Kefta p P 8 p Pc de 90grs ]
s [SA <1 g max 16g MG pour 100grs ]
@ o+ 8 PR . N 5 Mini 2 o
2.157 ko 559 Burger végé Spec:lahtf a base de protéine de soja et de blé .Mini 20grs Pe de 90grs £ MD
S 5 g de protéines et max 3,7g MG pour 100grs. K
] ~
ét E base d d 5 MN
s ) . ) ¢ cuit. Mini 21, g
2.158 2 Burger végétal a base ’e' mycoproteine et protéines de pois, précuit. Mini 21grs Pcde = 100g £ Quornpro ou
© de protéines et max 6,2g MG pour 100grs o .
n sl équivalent
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2-159
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2-169

2-170
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2-172

2-173

2-174

2-175

2-176

2-177

A base de protéine de pois et de blé Mini 22grs de protéines et

MN Hari&Co

100grs.

=
c
Croquette Kefta Pc de 90, €
_g q max 14g MG pour 100grs ¢ de Joers ] . .Ou
T P 2 équivalent
G @ 2 MN Cité
— ©
% S . A base de protéine de pois et de blé Mini 24grs de protéines et = .
] Emince kebab b marine ou
"w = max 8,8g MG pour 100grs E= -
1] g 5 équivalent
:5 % Préparation a base de protéines de blé, a la tomate et au ES
§ % |Galette tomate basilic basilic, préfrite, précuite. Mini 17grs de protéines et max |Pc de 100grs § MN
s 8g MG pour 100grs 2
v 9 - - YT ” o
E S [Merguez vége A base de protéine de pois et de blé Mini 16grs de protéines et Pc de 90grs S
] + max 17g MG pour 100grs § MN Accro ou
& Saucisse végé fumée A base de protéine de pois et de blé Mini 15grs de protéines et Pe de 90ars - équivalent
< & max 15g MG pour 100grs e
“ Préparation a base de protéines végétales, tomate, MN Cité
g” Galette de blé et de pois a l'italienne mozzarella, basilic ; cuite. Mini 13grs de protéines et max |Pc de 100grs marine ou
a 7,1MG pour 100grs équivalent
5 MN
o . a base de mycoproteine et protéines de pois, précuit. Mini 13grs
Q Haché végé . € Quornpro ou
4] de protéines et max 1,7g MG pour 100grs & L
& k] équivalent
- Préparation a base de protéine de blé, cuit. Mini 13grs de s
. &
"‘: Nuggets blé cuit 20/22G p“ P ! g Pc de =~ 20grs g
a protéines et max 13,1g MG pour 100grs s
Préparation a base de protéines végétales de blé, a [}
I'emmental et a I'épinard, enrobé d'une chapelure aux 4 MN Cité
Pané de blé, emmenthal, épinard ) . P .. P Pc de 100grs H )
graines. Mini 12grs de protéines et max 11,8g MG pour K] marine ou
100grs g équivalent
Préparation a base de protéines végétales aux petits E
Pané de petit légumes légumes, enrobée d'une chapelure. Mini 13grs de Pc de 100grs S
protéines et maxi 8,9g MG pour 100grs
MN
- a base de mycoproteine, enrobées de chapelure croustillante.
Tender végé . .. Pc de 44grs Quornpro ou
Mini 12grs de protéines et max 7,9g MG pour 100grs -
équivalent
Préparation a base de fruit du jacquier, boulgour, farine de MN Nudj
Boulette de jacquier pois chiche, cuit. Mini 6grs de protéines et max 4,6g MG |Pcde = 15grs ou Bio
g—'o pour 100grs. équivalent
8 Courgette ronde évidée, cuite, garnie avec une farce a
T Courgette farcie végé base de protéine de blé. Mini 6grs de protéines et max Pc de 200grs MD
S . <
o 3,5g MG pour 100grs assaisonnée.
o P S T n <
o Boulettes pré-frites a base de 70% de légumineuse: féves -
& Falafel et pois chiches. Mini 8grs de protéines et max 13g MG Sachet de 2,5kg E MN Cité
: pour 100grs. 5 )
° Pré = — 8 marine ou
- réparation a base de boulgour et d'haricots rouges, ot equivalent
-g Galette boulgour mexicaine poivrons cuisinés; cuite. Mini 4,5grs de protéines et max |Pc de 100grs §
€ 62 MG pour 100grs g
o A base de potiron, boulgour, butternut, orge perlée, emmental, s
-'(% Galettes de légumes et fromage panées lentille verte et graines. Mini 7grs de protéines et max 9g MG Pc de 120 grs K] MN
“.; pour 100grs =
o 2
Ko L, 5 couches de pate garnier d'un mélange de ricotta et d'épinards |Barquette de ]
2 Lasagne cuisinée base fromage N pate & ) ) s ) P q S MD
o et chévre, recouvert d'une béchamel et d'emmental. 2kg
S
] 4 couches de pate garnie d'une préparation a base d'un
T I . . . . Barquette de
I Lasagne cuisinée base légumes mélange de légumes recouvert de béchamel et ke MD
§ emmenthal.
< Galette farcie d'une préparation a base d'un mélange de
Nems végétale légumes. Frit. Mini 3grs de protéines et max 8,5g MG pour|Pc de 50grs MN
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2-212

2-213

2-214

Aides patissiéres ; desserts

Beignet fourré a la framboise Purée de framboise 25% Pcde75g MN
Beignet fourré a la pomme Purée de pomme 25% Pcde75g MN
Beignet fourré au chocolat Fourrage 25% Pcde75g MN
Brownies au chocolat Prédécoupés ; au noix de pécan Pcde60g MD
Carré cacao Plague de mousse au chocolat sur génoise Pcde50g MD
Carré fruits rouges Plaque de mousse au fruits rouges sur génoise Pcde50g MD
Choux a la créeme légere Creme patissiére a la vanille Pcde40g MD
Crépes sucrées Crépes nature sucré au lait et ceufs frais diametre =~ 29cm  |Pc de 50grs MD
Donuts Pate levée frite enrobée de sucre en forme d'anneau Pcde50g & ™MD
Pate a choux, créeme paétissiere au café, glagage fondant S
Eclair café , P glacag Pcde45g 5 MD
café K]
. Pate a choux, créme patissiere au chocolat, glagage p-]
3 Eclair chocolat i P » Blacag Pcde45g b=} MD
S fondant chocolat s
3
@ Flan patissier épais Pré coupée = 10 parts Pcde =1kg 4 ™MD
=
= Gateau basque Diameétre =~ 27 cm, =10 parts Pcdelkg § ™MD
Gaufres Cuite, dorée Pc de 40grs 5‘ MD
£
Paris-brest praliné Pate a choux, creme pralinée noisette, décor sucre glace Pcde40g [ MD
-
Tarte au chocolat prédécoupée Tarte pré découpée = 10 parts Pc de = 750grs MD
. . , Tarte décor grillagé ; pré découpée = 10 parts ; purée de
Tarte aux cerises prédécoupée . griflage; p P P P Pc de = 750grs MD
cerises
Tarte au citron meringué prédécoupée Tarte pré découpée = 10 parts Pc de = 1kg MD
Tarte aux poires prédécoupée Tarte pré découpée = 8 parts MD
i , Tarte décor grillagé ; pré découpée = 10 parts ; purée de
Tarte pomme prédécoupée griflage ; p P P P MD
pomme Pc de = 900 grs
Tarte pomme-cassis prédécoupée Tarte pré découpée = 10 parts MD
Tarte pomme-rhubarbe prédécoupée Tarte pré découpée = 10 parts MD
Cone glacé Base vanille - MD
c
Cone glacé Base chocolat Pc de 120 ml § 8 MD
%] Q=
g Cone glacé Base pistache = 8 MD
© Ny
] Petit pot de glace Vanille fraise g g MD
c
Petit pot de glace Vanille chocolat Pot de 85 ml a ] MD
=
Petit pot de sorbet Sorbet a 1 ou 2 saveurs MD
Baguette Blanche, précuite Pcde 250 g MD
-
Chausson aux pommes Prét a cuire, 25% compote de pomme . Pcde85g E MD
Croissant beurre Prét a cuite, 15% de beurre . Pcde55g é MD
&
- Cru, prét a garnir. Margarine ; sans huile de palme. M
£ Fond de pate brisé . p g g P Pc de = 320grs £ MD
g Diametre 26cm €
< N i N . . . =~ 52*32cm ; H 3
‘_:,“ Plaque de pate feuilletée Cru, prét a garnir. Margarine ; sans huile de palme. 2 5mm c MD
<] - 2
@ Pain au chocolat Prét a cuire, 2 barres chocolat Pcde60g 3_ MD
<
Pain Hamburger Grand pain précoupé cuit ; au sésame. Pcde85g 2 MD
Pain type kebab ou bagnat A base de farine de blé, de forme ronde ou ovale Pcde110g E MD
Tortilla de blé Galette de blé cuites Pcde=20g MD
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